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In der griechischen Mythologie verkörpert der Fluss Styx die 

Grenze zwischen der Erde und der Unterwelt. Laut der Legende 

wurden die Seelen der Verstorbenen von Charon, dem Fährmann, 

über den Fluss befördert. 
 

Hier am Ufer des Rheins huldigen wir dieser mythischen Legende 

und nehmen Sie mit auf eine Reise in eine andere Unterwelt, die 

Ära der Untergrundbars zur Zeit der amerikanischen Prohibition. 

Während dieser Epoche zwischen 1920 und 1933 waren die 

Herstellung und der Verkauf von Alkohol in den Vereinigten Staaten 

landesweit verboten. 

Der Geist der goldenen Zwanziger Jahre wurde dadurch jedoch 

nicht gebrochen und in geheimen Bars, sogenannten Speakeasies, 

wurden mangels klassischer Zutaten viele neue, innovative und 

imposante Cocktails kreiert, oft aus geschmuggeltem oder 

selbstgebranntem Schnaps und hausgemachten Zutaten. 

 

Von diesem Esprit lassen wir uns inspirieren. Kommen Sie mit uns 

auf die Reise und tauchen Sie ein in eine mythische Welt voller 

vielfälti ger Aromen und Genuesse. 

 

 

Willkommen an Bord. Willkommen im Styx. 
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Cocktails 

 

 

Devil's Candy  
Ketel One Vodka, Disaronno Amaretto,  

frischer Zitronensaft, Erdbeerpuree, Eiweiss                               15.- 

 

Eine wahrlich süsse Versuchung. Man munkelt das Rezept stamme aus Teufels Küche und 

verführe selbst die standhaftesten Göttinnen und Götter des Olymp. Geschmeidige Vodka 

Basis, gepaart mit der hinreissenden Süsse herzhafter Erdbeeren und lieblich-nussigem 

Amaretto. Ausbalanciert wird dieses Ambrosia mit frischem Zitronensaft und 

pasteurisiertem Eiweiss, welches ihm eine samtig-weiche Konsistenz verleiht. Serviert mit 

luftigen Marshmallows. S¿sser die Glocken nie klingené 
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Veritas / Aequitas 
Blackbush Irish Whiskey, Myers Jamaican Rum, Dark Creme de 

Cacao, Schokoladenbitter, Angostura Bitter, hausgemachte 

Ingwer-Tinktur                                                                                 18.-                             

 

Süsslich-trocken und vollmundig, ein ausgezeichnet ausbalancierter Drink im «Sazerac» Stil. 

Irischer Whisky als delikate Basis, welche durch würzige, dunkle Noten von 

Jamaikanischem Rum erweitert und schliesslich mit aromatischem Kräuter- und 

Schokoladenbitter abgerundet wird. Vor dem servieren parfümieren wir das Glas mit einer 

hausgemachten Ingwer-Tinktur, wodurch das Geschmackserlebnis mit einem Hauch von 

fruchtiger Schärfe komplettiert wird. 
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Woobodah 
Plantation Original Dark Rum, Pimento Dram, frischer 

Limettensaft, hausgemachter Ingwersirup, Ananassaft,  

Angostura Bitter                                                                              18.-                             

 

Ein frohes «Aloha» aus der mythischen Welt der Tiki-Drinks! Tiki, das ist Südsee, Karibik, 

paradiesische Orte weit weg vom grauen Alltag. Diese kulinarische Bewegung stammt aus 

den Anfängen der 1950er Jahren, als ehemalige U.S. Soldaten von fernen Orten, vor allem 

aus dem Pazifikraum, zurückkehrten, wo sie mit exotischen Kulturen und aufregenden 

neuen Geschmäckern konfrontiert wurden. Dieses Gefühl von Paradies und Exotik konnte 

man nun mehr und mehr in sogenannten «Tiki-Bars» wiederfinden. Unsere Tiki Kreation 

besteht aus einigen typischen Merkmalen dieser heute noch beliebten Cocktail-Kultur. Ein 

aromatischer karibischer Rum in Zusammenspiel mit herrlich süss-würzigem Piment Likör, 

spritziger Limette, fruchtiger Ananas und leicht feurigem Ingwer. Harmonisch vollendet mit 

einigen Spritzern Angostura, einer Konzentration feinster Amerikanischer und Karibischer 

Kräuter, Wurzeln und Gewürzen. Traumhaftes «Paradise-Feeling» garantiert. 
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Smash the Mule  
Rheinbrand Gin, frischer Limettensaft, Zuckersirup,  

frischer Basilikum, Ginger Beer                                                     17.- 

 

Frischer Fizz erfrischt frischeé Fische? Na gut, f¿r die Fische hier im Rhein wªre dies wohl 

zu viel des Guten, für durstige Feinschmecker jedoch eine delikate, spritzige Gaumenfreude! 

Aus einer Kombination einiger der beliebtesten Cocktail Erfrischungen unserer Breitengrade 

entstand die Idee für diesen erfrischenden Longdrink. Feinster Gin aus Basel, mit typischen 

Botanicals aus den Regionen entlang des Rheins, frischer Basilikum und feuriges Ginger 

Beer sind die Hauptprotagonisten dieser verlockenden Mixtur. Eingebettet in die Süsse und 

Säure von Zucker und Limette ergibt sich ein besonders erfrischendes Bouquet. Für alle 

Liebhaber von Gin Fizz, Moscow Mule, Basil Smash etc. 
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Port to Port 
Bulleit Rye, Fine Tawny Port,  

Averna, Orangenbitter                                                                     18.-                             

 

Von Porto nach Manhattan - schaut man sich die beiden Hafenstädte auf einer Weltkarte an, 

liegen sie praktisch exakt auf derselben Höhe. Fast so, als könnte man den Menschen auf der 

anderen Seite des Atlantiks zuwinken. Eine andere Gegenüberstellung der beiden 

Hafenstädte ist uns mit diesem besonderen Manhattan gelungen. Als Variation für den 

beliebten Klassiker, kombinieren wir kraftvollen amerikanischen Roggenwhiskey mit einem 

fruchtigen Portwein und untermalen die Mixtur mit erfrischend herben Noten von Orange. 

Klassisch und glanzvoll, Porto und Manhattan eben. 
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Charon's Negroni 
Rheinbrand Gin, Green Chartreuse, Carpano Antica Formula, 

Campari, Orangenbitter                                                                   15.-                             

 

Charon, der Fährmann, soll diese Variation des allseits beliebten Klassikers auf seinen 

Fahrten über den Fluss Styx seinen Passagieren angeboten haben. Sozusagen als 

Willkommensgruss in der Unterwelt. Ein geheimer Pakt mit den Mönchen des Klosters «La 

Grande Chartreuse», wo immer nur zwei Mönche die Rezeptur des legendären Kräuterlikörs 

kennen, habe ihn dazu bewegt. In Kombination mit dem exquisiten Gin, welcher aus dem 

reinen Wasser der Rheinquelle und Botanicals aus den Regionen entlang des Flusses 

verfeinert wurde, ergibt sich eine prächtige Vielfalt an Kräuteraromen. Zusätzliche 

Komplexität und angenehme Bitternoten verleihen Campari und Orangenbitter. Schliesslich 

wird das ganze abgerundet mit der herben, anregenden Süsse des altehrwürdigen Wermuths 

aus Norditalien. 

 

 
 

  


